Registrering av

livsmedelsverksambhet

De flesta som tinkt bedriva en livsmedelsverksamhet
ska registrera sig hos Miljo- och konsumentnimnden
innan de startar. Anliggningar som styckar, bereder
eller forpackar race kott, ra kyckling eller ra fisk och
levererar vidare till andra anlidggningar ska ansoka om

godkinnande.

Aven om anliggningen inte behover registreras eller
godkinnas ska indd livsmedelslagstiftningens krav
uppfyllas. Det dr livsmedelsforetagaren som ansvarar
for att det 4r sikra livsmedel som slipps ut pd mark-
naden.

Miljoférvaltningen gor ingen inspektion pa plats
innan verksamheten startar men den kommer att in-
spekteras i nira anknytning till registreringen. Vid in-
spektion kan forvaltningen komma att stilla krav pa
forindringar av anliggningen och verksamheten for
att den ska uppfylla lagstiftningens krav.

Anmailan om registrering

Fyll i blanketten Anmilan om registrering.

Bifoga foljande dokument:

® Registreringsbevis dir firmatecknare framgar.
® Beskrivning av er planerade verksamhet.

® Det ska framga sortiment, typ av hantering och i
vilken omfattning.

Nir en komplett anmilan limnats registreras uppgif-
terna och en bekriftelse skickas till er. Ni kommer att
debiteras en registreringsavgift pa 1 000 kronor samt
den drliga kontrollavgiften for anliggningen. Kon-
trollavgiften for kontroll pé er anliggning i form av
inspektioner, revisioner, projekt m.m. Avgiftens stor-
lek bestims av er hantering och meddelas i samband
med registreringsbeslutet.

Verksamheten far pabérjas tidigast tva veckor efter det
att anmilan om registrering limnats om ingen annan
overenekommelse har gjorts med Milj6f6rvaltningen.

Egenkontroll

Alla livsmedelsforetagare ar skyldiga att ha ett system
for egenkontroll. Det ir ett system for rutiner och
kontroller i verksamheten som garanterar att maten
ar siker. I systemet kan ingd t.ex. vilka kontroller ni

gor och hur ofta, vilka rutiner ni har samt vilka atgir-
der ni vidtar om ni uppticker brister i er verksamhet.
Som stod for utformningen av er egenkontroll kan ni
anvinda var hjilpreda egenkontroll for er typ av verk-
samhet. Ni kan ocksa ta kontakt med er branschorga-
nisation for att fa rid och rikdinjer.

Allménna hygienkrav for livsmedels-f6-
retagare med registrerad anldggning

I férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien
anges allminna krav for alla livsmedelsforetagare. Hir
finns en kort sammanfattning av lagkraven men for
fullstindig lagtext hinvisas till forordningen, som
bl.a. gar att hitta pa Livsmedelsverkets hemsida
(www.slv.se).

Allméanna krav pa livsmedelslokal
»  Livsmedelslokaler ska hillas rena och i gott skick.

» Lokalernas planering, utformning, konstruktion,
placering och storlek ska

mojliggora tillrickligt underhill, rengdring
och desinficering samt erbjuda bra arbets-
utrymmen for att alla steg som ingar i
verksamheten ska kunna genomf6ras pa ett
hygiensike sitt,

vara sidan att det skyddar mot ansamling av
smuts och avgivande av partiklar till livs-
medlet,

mojliggora god livsmedelshygien t.ex. skydd

mot kontaminering och skadedjur samt

erbjuda limpliga temperaturreglerande
hanterings- och lagringsférhallanden med
tillrickligt utrymme.

» Det ska finnas ett tillrickligt antal toaletter som
inte far vara direkt forbundna med utrymmen dar
oférpackade livsmedel hanteras.

» Det ska finnas tillrickligt antal tvitestill som dr
laimpligt placerade och utformade. Handtvitt-
stillen ska ha varmt och kallt rinnande vatten,

flytande tval och engingshanddukar.

» Det ska finnas tillricklig ventilation och
beslysning.

» Rengorings- och desinfektionsmedel fir inte
forvaras dir man hanterar livsmedel.
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