
Miljöförvaltningen – Livsmedelskontroll

Godkännande av
livsmedelsverksamhet

Verksamheter som styckar, bereder eller förpackar rått 
kött, rå kyckling eller rå fi sk och levererar vidare till 
andra anläggningar omfattas av förordning (EG) nr 
853/2004 och ska godkännas. Godkännandet är knu-
tet till livsmedelsföretagaren så om det blir ny ägare 
eller om en ny fi rma tar över verksamheten måste en 
ny ansökan om godkännande göras. En livsmedels-
verksamhet får inte startas eller bedrivas utan godkän-
nande från Miljö- och konsumentnämnden.

Är ni osäkra på om er verksamhet ska godkännas av 
Miljö- och konsumentnämnden eller Livsmedelsver-
ket, se tabell på baksidan. 

Ansökan om godkännande
Fyll i bifogad blankett.

Bifoga följande dokument:

 • Registreringsbevis där fi rmatecknare framgår.
 • Beskrivning av er planerade verksamhet. 
 • Det ska framgå vad ni ska ha för sortiment, vilken 

hantering och i vilken omfattning.
 • Redovisning av avfallshantering samt eventuell 

fettavskiljares placering och tömningsväg.
 • Beskrivning av ert system för egenkontroll och 

faroanalys. 
För att underlätta godkännandet kan ni lämna in en 
skalenlig ritning över lokalen.

Ritningen bör omfatta samtliga utrymmen med in-
redning och utrustning som har betydelse för bedöm-
ningen av de hygieniska förutsättningarna för verk-
samheten.

Företaget ska ha ett system för rutiner och kontroller 
av sin verksamhet som garanterar att maten är säker. 
I systemet kan ingå t.ex. vilka kontroller ni gör och 
hur ofta, vilka rutiner ni har samt vilka åtgärder ni 
vidtar om ni upptäcker brister i er verksamhet. Som 
stöd för utformningen av er egenkontroll kan ni ta 
kontakt med er branschorganisation för att få råd och 
riktlinjer. 

När en komplett ansökan har lämnas till Miljöför-
valtningen kontaktar vi er för att titta på lokalen och 
diskutera eventuella förändringar i verksamheten. 
Miljö- och konsumentnämnden kan inte godkänna 
anläggningen innan alla krav i lagstiftningen är upp-
fyllda. 

Har ni frågor är ni välkomna att kontakta Miljöför-
valtningen!

Ni kan även gå in på Livsmedelsverkets hemsida för 
ytterligare information; www.slv.se



MILJÖFÖRVALTNINGEN
POSTADRESS  Miljöförvaltningen, Borås Stad, 501 80 Borås

BESÖKSADRESS  Sturegatan 42
TFN 033-35 30 00  E-POST  miljo@boras.se

WEBBPLATS  Livsmedelskontroll  boras.se/livsmedel

Typ av verksamhet Prövningsmyndighet

1. Slakterier, vilthanteringsanläggningar och styckningsanläggningar Livsmedelsverket

2. Anläggningar för malet kött som producerar mer än 5 ton per vecka Livsmedelsverket

3. Kyl- och fryshus, utom sådana som lagrar och omgrupperar köttvaror för distribu-
tion enbart inom detaljhandeln

Livsmedelsverket

4. Köttproduktanläggningar och köttberedningsanläggningar som producerar mer än 
7,5 ton per vecka

Livsmedelsverket

5. Mjölk- och mjölkproduktanläggningar som producerar mjölkprodukter av mer än 
2 000 000 liter mjölk om året

Livsmedelsverket

6. Fiskanläggningar som producerar mer än 250 ton per år och fi skgrossistanlägg-
ningar som hanterar mer än 500 ton om året

Livsmedelsverket

7. Äggpackerier som omfattas av artikel 116 och bilaga XIV till rådets förordning 
(EG) nr 1234/2007 av den 22 oktober 2007 om upprättande av en gemensam 
organisation av jordbruksmarknaderna och om särskilda bestämmelser för vissa 
jordbruksprodukter (”enda förordningen om de gemensamma organisationerna av 
marknaden”)

Livsmedelsverket

8. Äggproduktanläggningar Livsmedelsverket

9. Livsmedelsanläggningar i järnvägsvagnar, luftfartyg och fabriksfartyg samt kyl-
tankbåtar för fi sk

Livsmedelsverket

10. Tillverkningsanläggningar för spritdrycker, vin, aromatiserade viner, aromatise-
rade drycker baserade på vin och aromatiserade drinkar baserade på vinprodukter

Livsmedelsverket

11. Sådana livsmedelsanläggningar som drivs av det detaljhandelsbolag som avses 
i 5 kap. 2 § alkohollagen (1994:1738)

Livsmedelsverket

12. Exportkontrollerade anläggningar som avses i kungörelsen (1974:271) om 
kontroll vid utförsel av livsmedel

Livsmedelsverket

13. Anläggningar för behandling av livsmedel med joniserande strålning Livsmedelsverket

14. Skeppshandelslager, tullager, frilager och anläggningar inom frizon i vilka det 
förvaras livsmedel som från veterinärsynpunkt inte är godkända för fri omsättning

Livsmedelsverket

15. Anläggningar för dricksvattenförsörjning Miljö- och konsumentnämnden

16. Anläggningar för tillverkning av snus och tuggtobak Miljö- och konsumentnämnden

17. Primärproducenter av livsmedel Länsstyrelsen

18. Andra livsmedelsanläggningar, inklusive anläggningar för tillverkning av 
tillsatser, aromer och processhjälpmedel

Miljö- och konsumentnämnden

Utdrag ur livsmedelsförordningen (23 §)


