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BORAS STAD

Anmalan om registrering av livsmedelsanlaggning, folkdlsforsaljning, tobaksforsaljning,
elektroniska cigaretter och/eller pafyliningsbehallare. Anmalan skickas till
Miljorvaltningen (adressuppgifter nedtill).

D Livsmedelsanlaggning (fyll i bilaga 1) D Tobaksférsaljning

D Folkdlsférsalining, detaljhandel D Folkdlsférsaljning, servering av folkél

D Elektroniska cigaretter D Pafyliningsbehallare (till elektroniska cigaretter)

Anlaggningens tidigare namn (eX. restaurangens eller butikens tidigare namn)

D Agarbyte D Ny anléggning D Andring av anlaggning

Tid som anmalan géller

Fran och med datum Till och med datum

D Tillsvidare D Tillfalligt

Foretag och faktureringsadress

Ffjretag/namn Person-/organisanonsnummer
Postadress Postnummer Ort

Teleton (inkl. nktnummer) Mobilteleton

Kontaktperson Teleton kontaktperson (inkl. rikthnummer)

Faktureringsadress (om annan an ovan) Referens

Ansvarskod YY-kod

OBS! For Boras Stad egna kommunala anlaggningar

Var kommer livsmedelsanlaggningen att bedrivas?

D Platsbunden lokal D Fordon eller liknande D Talt, marknadsstand D Annat

Livsmedelsanlaggningens namn (ex. restaurangens, butikens eller skolans namn) |Fastighetsbeteckning eller registreringsnummer/chassinummer

Livsmedelsanlaggningens besoksadress/uppstalliningsplats Kommun och ort (om inte | Boras Stad)

Adress och ort f6r 6vriga lokaler knutna till livsmedelsanlaggningen (exempelvis for forvaring, rengéring)*

Kontaktperson E-post

Teleton (Inkl. nktnummer) Mobilteleton

* OBS! Aven dessa lokaler kan kréva registrering

Miljoforvaltningen

POSTADRESS BESOKSADRESS WEBBPLATS E-POST TELEFON FAX
501 80 Boras Sturegatan 42 boras.se miljo@boras.se 033-35 30 00 033-35 30 25
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Vilken form av livsmedelsverksamhet kommer ni bedriva? (flera alternativ kan vara aktuella)

D Servering med beredning eller bearbetning av livsmedel (exempelvis restauranger, pizzerior, caféer)

Servering utan beredning eller bearbetning av livsmedel (exempelvis mottagningskok)

][

Butiker med beredning eller bearbetning av livsmedel

Butiker utan beredning eller bearbetning av livsmedel

Partihandel med beredning eller bearbetning av livsmedel

Partihandel utan beredning eller bearbetning av livsmedel

Industriell tillverkning av livsmedel

Forvaring, distribution, transporter eller liknande, utan beredning eller bearbetning av livsmedel
Matvagn/Food truck med beredning

Matméaklare, importor eller liknande, utan hantering av livsmedel i egna lokaler (endast kontor)

Importdr (varor utanfér EU-land)

oot

E-handel

Omfattning av livsmedelsverksamheten
Antal konsumenter/portioner per dag

\:‘s25 \:|>25-80|:|>80-250 \:|>250—2500 D>2500—25000 D>25000—250000 D>250000

Arsarbetskrafter rdknas som heltidstjanst 200 dagar/ar. Deltid och liknande réknas om till &rsarbetskraft

Ds1 D>1-2 D>2-3 D>3-10 D>10-30 D>3O

Industriell tillverkning (ton utgdende vara)

Ds1 \:|>l-3 D>3-10 D>10—100 D>100—1000 \:|>1000—10000 \:|>10000

Verksamheten vander sig sarskilt till kdnsliga konsumenter

D Barn under 5 ar D Personer med nedsatt immunforsvar (gravida, patienter pa sjukhus, aldreboende)

D Personer med allergi och/eller dverkanslighet mot vissa livsmedel D Nej

Till anméalan om livsmedelsanlaggning ska bifogas
Detaljerad verksamhetsbeskrivning dar uppgifter ska finnas med om verksamhetens omfattning och en ndrmare
beskrivning av livsmedelshanteringen. Fyll gérna i bilagan och/eller gor en egen beskrivning av verksamheten.

Ort och datum

Namnteckning Namnfortydligande

Insamling av personuppgifter enligt dataskyddsféorordningen (GDPR)

Personuppgifter i denna blankett kommer att behandlas i enlighet med dataskyddsférordningen. P& boras.se/pub kan du
lasa mer om hur Boras Stad hanterar personuppgifter. Miljo- och konsumentnamnden &r personuppgiftsansvarig, och nas
via E-post miljo@boras.se eller via Milj6férvaltningens namndsekreterare genom Boras Stads vaxel 033-35 70 00.


https://www.boras.se/pub

3(5
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Beskrivning av livsmedelshantering
Detaljhandel — restauranger, butiker m.m.

Livsmedelsanlaggning
Livsmedelsanlaggningens namn

Ravaror och forberedelser (kryssa de alternativ som ni gor i er verksamhet)

Rotsaker och gronsaker

D Tvéttning, skalning, ansning av jordiga rotsaker (potatis, morot, 16k etc.)
D Skéljning, skalning, ansning av grénsaker och tvattade rotsaker
D Endast fardigberedda gronsaker och rotfrukter kommer att anvéndas (d.v.s. fardigskalade/-skurna/-hackade)

D Eget alternativ, redovisas pa sidan 5

Kott

D Bearbetning, d.v.s. tillagning, av ratt kott
D Styckning, malning, marinering av ratt kott D Stekning av frysta, rda hamburgare
D Hantering av fardigtillagade kottprodukter (ej ratt kott)

D Inga kottprodukter kommer att anvandas D Eget alternativ, redovisas pa sidan 5

Kyckling/fagel

D Bearbetning, d.v.s. tillagning, av ra kyckling och fagel (aven fryst)
D Hantering av fardigtillagad kyckling/fagel (t.ex. salladskyckling, ej r& kyckling)

D Ingen hantering av kott fran kyckling/fagel D Eget alternativ, redovisas pa sidan 5

Fisk, skaldjur

D Bearbetning, d.v.s. tillagning av ré fisk eller skaldjur (inklusive sushi)
D Hantering av fardigtillagad/halvfabrikat fiskprodukter (ej ra fisk)

D Inga produkter fran fisk eller skaldjur kommer att anvandas D Eget alternativ, redovisas pa sidan 5

Vatten

D Egen brunn (ytterligare upplysningar kommer att krévas in)
D Gemensamhetsanlaggning (ytterligare upplysningar kommer att kravas in)

D Kommunalt vatten

Fettavskiljare

D Finns D Ska installeras D Finns €] D Ej aktuellt
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Degberedning (till bréd, pizza etc.)

D Bakning eller hantering av deg D Graddning av fardiga degadmnen (t.ex. bake-off)
D Ingen bakning eller hantering av deg kommer att ske D Eget alternativ, redovisas pa sidan 5

Beredning, tillagning och hantering (kryssa for alla alternativ som ar aktuella)

D Tillagning av varma ratter

D Tillagning av varm mat som kyls ned for att varmas upp vid ett senare tillfalle

D Tillagning av varm mat som kyls ned for att serveras kall

D Beredning av kalla ratter som smdorgasar, sallader, forratter, efterratter (tartor, konditorivaror)
D Forsaljning/férvaring av kylda livsmedel

D Forsaljning/forvaring av frysta livsmedel

D Forsaljning av livsmedel som inte kraver kyla
Ovrigt: D Tillverkning av is D Specialkost D Skivning/delning av ost och charkprodukter
D Manuell hantering av glass D Bufféservering och sjalvtag av livsmedel

Servering av fardiglagad mat (kryssa for alla alternativ som ar aktuella)

D Mottagning av varm mat (ex. mottagningskok) D Mottagning av kalla ratter

D Uppvarmning av kyld/fryst mat i ugn, pa spis eller i kokeri (aven varmkorv och grillkorv)
D Uppvarmning av enskilda kylda/frysta portioner i mikrovagsugn

D Eget alternativ, redovisas pa sidan 5

Utleveranser och utlamning (flera alternativ kan vara aktuella)

D Catering D Erbjuder matkassar
D Utkorning av varm mat D Forsaljning dver disk

D Utkdrning av kalla ratter eller kyld/fryst mat

D Utlamning kommer att ske till andra butiker och/eller restauranger

D Eget alternativ, redovisas pa sidan 5

Markning

D Utformar méarkning samt marker/forpackar livsmedel (butik med egen tillverkning, ex. matlddor, smérgasar, importor
som dversatter markning, industri utan huvudkontor)

D Utformar méarkning men marker/férpackar inte (importérer med fardigmaérkta livsmedel, matméklare, huvudkontor)

|j Utformar inte markning men marker och férpackar (butik eller livsmedelsféretag med egen tillverkning men centralt
styrd markning)

D Utformar presentation men marker/forpackar inte livsmedel (catering, fristdende restauranger)

D Utformar inte presentation och marker/férpackar inte (butik med férpackade livsmedel, franchiserestauranger,
tillagningskdk med centralt framtagen matsedel)

Beroende pa din hantering kan krav komma att stallas pa utrustning och utrymme i din anlaggning.
Las Miljéforvaltningens vagledning



5(5)

Ovriga upplysningar

Ovrig hantering som inte har redovisats. | vilken ordning momenten gors, egna alternativ, forklaringar och motiveringar
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