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I}y BORAS STAD

Anmalan om registrering av livsmedelsanlaggning i tidigare led. Anmalan skickas till
Miljoforvaltningen (adressuppgifter nedtill).

Tank pa att skicka in din anmalan om registrering av livsmedelverksamhet senast 15 dagar innan
beraknat startdatum for din verksamhet, annars kan en livsmedelssanktionsavgift komma att tas ut.

Anlaggningens tidigare namn (ex. restaurangens eller butikens tidigare namn)

Agarbyte Ny anlaggning Andring av anléggning

Tid som anmalan galler

Fran och med datum Till och med datum
Tillsvidare Tillfalligt

Foretag och faktureringsadress

Foretag/namn Person-/organisationsnummer
Postadress Postnummer Ort

Telefon (inkl. riktnummer) Mobiltelefon

Kontaktperson Telefon kontaktperson (inkl. riktnummer)

Faktureringsadress (om annan an ovan) Referens

. . . Ansvarskod YY-kod
OBS! For Boras Stad egna kommunala anlaggningar

Var kommer livsmedelsanlaggningen att bedrivas?
Livsmedelsanlaggningens namn Fastighetsbeteckning eller registreringsnummer/chassinummer

Livsmedelsanlaggningens besoksadress

Adress och ort for 6vriga lokaler knutna till livsmedelsanlaggningen (exempelvis for forvaring, rengdring)*

Kontaktperson E-post
Telefon (inkl. riktnummer) Mobiltelefon
Webbplats

* OBS! Aven dessa lokaler kan krava registrering

Miljoférvaltningen

POSTADRESS BESOKSADRESS WEBBPLATS E-POST TELEFON
501 80 Boras Sturegatan 42 boras.se miljo@boras.se 033-35 30 00


https://boras.se/
mailto:miljo@boras.se
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Omfattning av livsmedelsverksamheten

Omfattning anges i volym/utgdende volym, undantag lager/transport som anges i arsarbetskraft. For
verksamheter som inte ar renodlade livsmedelsféretag baseras omfattningen pa utgaende volym livsmedel
och eventuella kontaktmaterial. Verksamheter dar arsarbetskrafter raknas baseras antal arsarbetskrafter pa
den andel som utgérs av livsmedelsverksamhet.

Arsarbetskraft rdknas som en heltidstjanst under ett ar, det vill sdga 40 timmar i veckan och/eller 220 dagar
om aret. Darfér behéver man radkna om deltidsanstallda och sasongsarbetare till heltid. Personer som arbetar
mer an 40 timmar i veckan och/eller 220 dagar om aret raknas som mer an en arsarbetskraft.

Produktionsvolym, ton Arsarbetskrafter
0-10 0-3
>10-100 > 3-30
>100-10 000 > 30-100
>10 000 >100

Till anmalan om livsmedelsanlaggning ska bifogas

Detaljerad verksamhetsbeskrivning dar uppgifter ska finnas med om verksamhetens omfattning och en
narmare beskrivning av livsmedelshanteringen. Fyll gérna i bilagan och/eller gér en egen beskrivning av
verksamheten.

Ort och datum

Namnteckning Namnfortydligande

Insamling av personuppgifter enligt dataskyddsférordningen (GDPR)

Personuppgifter i denna blankett kommer att behandlas i enlighet med dataskyddsférordningen. P& boras.se/pub kan du
I&sa mer om hur Boras Stad hanterar personuppgifter. Milj6- och konsumentndmnden ar personuppgiftsansvarig, och nas
via E-post miljo@boras.se eller via Miljéférvaltningens ndmndsekreterare genom Boras Stads vaxel 033-35 70 00.


https://www.boras.se/pub
mailto:miljo@boras.se
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Bilaga 1
Beskrivning av livsmedelshantering

Livsmedelsanldaggning

Livsmedelsanlaggningens namn

Huvudaktivitet (kryssa de alternativ som ni gor i er verksamhet)

Grossistverksamhet

Livsmedel som kdps in och séljs vidare till livsmedelsféretag i oférdndrat skick, i samma férpackning
eller oférpackade, géller dven matméklare.

Ej aktuell fér forséljning enbart av varor som tillverkats/férpackats pa anldggningen.

Transport

Féretaget transporterar livsmedel fran en livsmedelsverksamhet till en annan.

Exempel: ren transportverksamhet eller tillverkare/grossister som transporterar livsmedel i egen
regi.

Lagring

Exempel: lagring av livsmedel pa uppdrag av andra livsmedelsféretagare, lagring av livsmedel som
kdpts in och ska séljas vidare vid grossistverksamhet. Ej for tillverkare som lagrar ravaror fér egen
tillverkning eller for lagring av de férdiga produkterna.

Forpackning av vegetabilier och honung
Férpackning/omférpackning av livsmedel utan att det behandlas eller pa annat sétt féréndras.
Exempel: Férpackning av ris, socker, salt, kryddor’, honung.

Undantag: férpackning av vissa livsmedel, till exempel drycker, ingér i andra aktiviteter

fér férpackning/omférpackning av animaliska livsmedel som omfattas av krav pa godkdnnande finns
andra aktiviteter.

férpackning av livsmedel som tillverkats i anldggningen avses inte, d& récker det att
tillverkningsaktiviteten anges.

Tillverkning av varmebehandlade farskvaror eller konserver

Tillverkning av livsmedel dar ravaran bestar av vegetabiliska livsmedel, samt &gg, honung och/eller
pastoériserade mjolkprodukter och andra bearbetade animalier. Tillverkningen inkluderar ett steg
med vdrmebehandling. Slutprodukten krdver kylférvaring, frysférvaring eller konservering for sin
hallbarhet.

Exempel: Tillverkning av férdiga rétter, hel- och halvkonserver, fylld farsk pasta.

Undantag: Fér tillverkning av livsmedel som passar in pa ndgon av de andra
tillverkningsaktiviteterna, till exempel gronsakskonserver, rdcker det att den andra aktiviteten anges.

Tillverkning av kalla ratter

Tillverkning av livsmedel dér ravaran bestar av vegetabiliska livsmedel, samt &gg, honung och/eller
pastériserade mjélkprodukter och andra bearbetade animalier. Har avses livsmedel som tillverkas
utan vdrmebehandling och som é&r avsedda att konsumeras utan att vdrmebehandlas.

Exempel: Tillverkning av smérgasar, tartor, blandade sallader.

Tillverkning av kvarnprodukter och starkelse
Exempel: tillverkning av mjél fran vete/ potatis/ris.

Tillverkning av bageri- och stirkelseprodukter
Tillverkning av livsmedel som huvudsakligen bestar av mjol/stérkelse. Den férdiga produkten kréver
inte konservering eller kylférvaring for att hindra bakteriell tillvéxt t.ex. mat- och kaffebréd, torr pasta.

Tillverkning/férpackning av drycker utom vin/sprit, mjolkbaserade
drycker, frukt- och gronsaksbaserade drycker

Exempel: Ol, saft, vin, blanddrycker med en alkoholhalt under 15 volymprocent.
Undantag: For frukt- och grénsaksbaserade drycker, till exempel juice, véljs
istéllet Tillverkning/férpackning av grénsaks-, bér- och fruktprodukter.
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Fortsattning: Huvudaktivitet (kryssa de alternativ som ni gor i er verksamhet)

Tillverkning/forpackning av gronsaks- bar- och fruktprodukter med lag hygienisk risk
Tillverkning/férpackning av livsmedel som huvudsakligen bestar av grénsaker, bér eller frukt och dér
den férdiga produkten har Iag risk oavsett eventuellt misstag vid tillverkning och hantering.

Exempel: tillverkning med en process som innebdr ett avdédande steg och dér den fardiga
produkten har en sockerhalt som gér livsmedlet hallbart i rumstemperatur. Exempel sylt, marmelad,
ketchup.

Tillverkning/férpackning av livsmedel som &r avsedda att tvéttas och/eller vdrmebehandlas innan
fértaring.

Exempel: frukt med skal, hela grénsaker, frysta bdr med bruksanvisning att de ska kokas, skuren
sallad med bruksanvisning att den ska skoljas.

Tillverkning/férpackning av hygieniskt kansliga gronsaks-, bar- och fruktprodukter
Tillverkning eller férpackning av atférdiga produkter som framférallt bestar av frukt, grénsaker eller
bér, dér tillverkningsprocessen har avgérande betydelse fér produktens sdkerhet.

Exempel: Tillverkning/férpackning av é&tfardig sallad, atférdiga frysta bér, juice, syrade grénsaker
och grénsakskonserver.

Tillverkning av 6vriga livsmedel med lag hygienisk risk

Tillverkning av livsmedel dar ravaran bestar av vegetabiliska livsmedel, samt eventuellt 4gg, honung
och/eller pastériserade mj6lkprodukter och andra bearbetade animalier. Tillverkning av livsmedel
som inte passar in i ndgon av de 6vriga kategorierna och som for sin héllbarhet inte krédver
kylférvaring, frysférvaring eller konservering.

Exempel: Konfektyrer, smaksatt te, kryddor, értsalt, senap, kosttillskott, smaksatt olja, vindger,
torkade bér, smaksatt honungsprodukt.

Beredning, behandling eller bearbetning av snus eller tuggtobak
Tillverkning och/eller férpackning.

Import av kontaktmaterial for vidare tillhandahallande
Import av livsmedelsférpackningar eller andra material eller produkter som &r avsedda att komma i
kontakt med livsmedel fran lénder utanfér EU/EES och som ska séljas vidare till andra féretag.

Tillverkning av kontaktmaterial

Tillverkning inklusive konvertering av material avsett att komma i kontakt med livsmedel. géller
savél kontaktmaterial som ska anvdndas i den egna anldggningen som nér det ska séljas vidare till
andra féretag.

Tillverkning av tillsatser m.m.
Tillverkning av livsmedelstillsatser, aromer, enzymer, berikningsmedel eller processhjalpmedel.

Utvinning av vegetabiliska oljor och fetter
Tillverkning av oljor och fetter fran vegetabiliska ravaror.
Exempel: Tillverkning av matolja, kokosfett.

Utvinning av ravara fran insekter

Avdddning av insekter fér anvdndning som livsmedel, samt efterféljande torkning, malning eller
extrahering av néringsémnen. Om vidareféradling till férdigt livsmedel sker, ska lédmplig aktivitet/-er
anges aven for detta.

Slakt av fjaderfa och hardjur

Avlivning och uppslaktning av fijdderfd och kanin. Denna aktivitet avser endast slakt som &ar
undantagen fran kravet pa godkédnnande, det vill sdga endast djur fran den egna garden och hégst
10 000 djur per ar, som séljs till lokala butiker. Slakt i stbérre omfattning 4n sa maste godkédnnas.
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Underaktiviteter

Lagring (kryssa de alternativ som ni gor i er verksamhet)

Lagring/transport av kylvaror eller varm mat.
Géller dven "lagring" och/eller "transport” ska anges. Géller ej kylférvaring av ravaror fér egen
tillverkning eller av produkter tillverkade i den egna anldggningen.

Lagring/transport av frysvaror

Exempel. frystransporter eller grossistverksamhet med frysférvaring. Observera att dven "lagring”
och/eller "transport” ska anges. Géller ej frysférvaring av ravaror fér egen tillverkning eller av
produkter tillverkade i den egna anldggningen.

Lagring/transport av oférpackade livsmedel

Lagring och/eller transport av livsmedel som inte har en férpackning som skyddar varan mot
féroreningar under lagringen/transporten.

Exempel &r lagring av séd i silo, transporter av vétska i tankbil, frukt, djurkroppar. Obs, dven
"lagring" och/eller "transport" ska anges Géller €] lagring av ravaror for egen tillverkning eller av
produkter tillverkade i den egna anldggningen.

Handel (kryssa de alternativ. som ni gor i er verksamhet)

Inkop
Inkép av livsmedel.

Import av livsmedel
Avser import av livsmedel fran lander utanfér EU/EES, oavsett om dessa ska anvdndas som réavara
eller séljas vidare.

Inforsel av fardigforpackade livsmedel (fran andra EU-lander)

Livsmedel som ska séljas vidare i sin originalférpackning Géller &ven fran lander med EES-avtal
d.v.s. Island, Lichtenstein och Norge.

Aven aktiviteten Grossistverksamhet ska anges.

Inkop av froer avsedda for groddning

Géller ven for férpackning/omférpackning eller for vidare férséljning i samma férpackning. Géller
inte fér odling av groddar fér vidareférséljning till andra livsmedelsanldggningar. Vid omférpackning
ska ocksa aktiviteten "Férpackning av vegetabilier och honung" anges.

Mottagning av notkoétt, svinkott, fjaderfa ochl/eller agg fran andra EU-ldnder

Géller &ven lédnder med EES-avtal d.v.s. Island, Lichtenstein och Norge.

Undantag: ska inte anges vid inférsel av kbtt/dgg frdn Finland, eller av kycklingkétt/agg fran
Danmark.

Handel med animaliska livsmedel

Inkép och vidareférséljning av obearbetade och bearbetade produkter av animaliskt ursprung, till
exempel férskt eller fruset kétt, fisk, fagel, rékt skinka, kokta rékor. Sammansatta produkter som till
exempel pyttipanna avses inte hdr. Obs, dven "grossistverksamhet"” ska anges.

Handel med livsmedel utan fullstindig markning
Inkép och vidareférséljning av livsmedel dér viss obligatorisk information inte finns pé
férpackningen, utan istéllet skickas i sérskild handling. Obs, dven "grossistverksamhet" ska anges.
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Markning (kryssa de alternativ som ni gor i er verksamhet)

Utformning av markning for konsumentférpackningar
Utforma och ansvara fér livsmedelsinformation fér livsmedel som ska séljas féardigférpackade till
slutkonsument, obligatoriska uppgifter samt eventuella frivilliga uppgifter, symboler och bilder.

Utformning av 6vrig livsmedelsinformation

Utforma och ansvara fér livsmedelsinformation férutom den som ges i mérkningen pa
konsumentférpackningar.

Exempel: mérkningsuppagifter pa storférpackningar inklusive kantiner och backar nér livsmedel
saluhalls till andra mottagare én slutkonsument, information som ldmnas pa annat sétt én pa
férpackningar och emballage t.ex. i medféljande handlingar eller via digitala medier, eller pa menyer
och skyltar.

Markning

Exempel: klistra pa etiketter eller fylla pa férpackningar som har fértryckt information. Har avses
savél konsumentférpackningar som andra férpackningar och emballage, inklusive backar och
kantiner, i de fall markningen &r nédvéndig for att mottagaren ska fa tillracklig information om
livsmedlet.

Kompletterande aktiviteter (kryssa de alternativ. som ni gor i er verksamhet)

Styrning av andra anlaggningar
Ansvar for t.ex. inkdp, utformning av information, recept, egenkontroll, HACCP m.m. fér andra
anléggningar.

Butik

Férutom verksamhet riktad mot livsmedelsféretag bedrivs forséljning som en mindre del av
verksamheten riktad till allmédnheten/ slutkonsument med férséljning av huvudsakligen egna
produkter, till exempel via bestélining fran hemsida eller fabriksférséljning.

Servering
Férutom verksamhet riktad mot livsmedelsféretag bedrivs servering som en mindre del av
huvudsakligen egna produkter exempelvis i ett litet café.

Mobil delverksamhet
| verksamheten bedrivs enklare férséljning/ servering/provsmakning etc. som &r mobil till exempel
pa méassor eller pa marknader.

Infrysning
Exempel: Frysa in livsmedel fran sin egen produktion for forséljning som djupfrysta eller att frysa in
livsmedel pa uppdrag fran ett annat livsmedelsféretag.

Forpackning som ger forlangd hallbarhet av livsmedel

Féridangning av héllbarheten for kdnsliga livsmedel, till exempel genom férpackning i skyddande
atmosfér eller i vacuumférpackning. Ange ocksa minst en aktivitet som talar om vilket livsmedel det
géller. Aven konservering av livsmedel omfattas av denna aktivitet i de fall det inte framgéar av
tillverkningsaktiviteten att livsmedlet konserveras.

Exempel: Gravad lax vacuumfbrpackas, kéttférs férpackas i skyddande atmosfér.

Vatten (kryssa om det ar aktuellt for er verksamhet)

Anvindande av vatten som inte omfattas av dricksvattenforeskrifterna

Anlédggningen férsérjs av vatten som inte definieras som "dricksvatten”. Istéllet anvénds vatten som
inte omfattas av samma krav. Detta vatten kallas for "annat vatten". Exempel: vatten som inte
kommer frén en registrerad dricksvattenanldggning anvénds for rengéring av lokaler eller tvétt av
rotfrukter Det &r nér ett undantag frén dricksvattenférordningen har meddelats som denna aktivitet
kan anges.
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Produktergrupp (kryssa de livsmedelsprodukter som ni hanterar i er verksamhet)

Bestralade livsmedel
Bestralade kryddor

Froer for groddning
Fréer som enligt den information som ges till konsument &r avsedda fér groddning.

Kosttillskott
Kosttillskott enligt definitionen LIVSFS 2003:9.

Livsmedel for kansliga konsumentgrupper

Avser livsmedel férsérskilda grupper "FSG”. Livsmedel avsedda fér spddbarn och smabarn,
livsmedel for sérskilda ndringsdndamal, livsmedel fér speciella medicinska d&ndamal och kompletta
kosterséttning for viktkontroll. Samt sa kallade fri-fran-livsmedel, dér livsmedlet uppges vara fritt frén
gluten eller ndgon annan allergen.

Livsmedel for speciella medicinska @ndamal
Livsmedel for speciella medicinska &ndaméal (FSMP), se férodrning (EU) nr 609/213.

Livsmedel med skyddade beteckningar

Livsmedel med skyddade beteckningar.

Skyddad ursprungsbeteckning(SUB), Skyddad Geografisk beteckning (SGB), Garanterad
traditionell specialitet (GTS). Ursprungs beteckning och geografisk beteckning inom vinsektorn,
traditionella uttryck inom vinsektorn samt geografiska beteckningar fér spritdryck.

Livsmedel som innehaller GMO
Livsmedel som innehaller GMO, genetisk modifierade organismer.

Livsmedel som omfattas av handelsnormer eller varustandarder

Fér nagra livsmedel finns sérskilda bestdmmelser i sé kallade handelsnormer och varustandarder.
Vissa livsmedel omfattas av handelsnormer som utgér regler for saluféring. Produkter far inte
saluféras om normerna inte ar uppfyllda.

Varustandarder &ar framtagna for att produktionen ska vara lika i hela unionen.

Starkelserika livsmedel som upphettas
Stérkelserika livsmedel som upphettas med risk for att for att akrylamid bildas, se (EU) 2017/2158.
Exempel. potatischips, bréd, rostat kaffe.

Beroende pa din hantering kan krav komma att stéllas pa utrustning och utrymme i din anlaggning.
Las Miljoéférvaltningens vagledning
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Ovriga upplysningar

Ovrig hantering som inte har redovisats. | vilken ordning momenten gérs, egna alternativ, férklaringar och motiveringar
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